
Nocellara del Belice olives 3

Lardo on toast 3

Caponata Siciliana 4

Pane sardo / whipped cod’s roe 2

Cauliflower / Parmigiano Reggiano / black truffle 7

Bluefin tuna / shallot onion / chive 12

Corvina / citrus dressing / chili 9

Avocado carpaccio / King crab / wasabi mayonnaise 20

Aged beef tartare / sheep’s cheese / egg yolk 10

Aged beef carpaccio / Pecorino Romano cheese /
black truffle 11

S N A C K S C R U D O

Green vegetables / Stracciatella /
pine nuts / herb sauce 9

Beef bavette / brown butter sauce 19

Aged beef salsiccia 9

Baby squid Sicilian-style 9

Poached egg / buttered spinach /
Parmigiano Reggiano cheese 8

Octopus / green olives / bomba Calabrese 19

Corvina / courgette spagetti / basil vinaigrette 16

Cauliflower / truffle sauce / 
pearl couscous / black truffle 8

Bbq quail / salsa verde 10

Tiramisu flavors 6

Cheesecake 6

Sorbet / ice cream 3

M A I N S
D E S S E R T

Aged beef carpaccio /
Pecorino Romano /
white truffle 25

Straciatella toast /
avocado /

white truffle 25

Cauliflower crudo /
Parmigiano Reggiano /

white truffle 23

Tagliolini /
white truffle 30

White truffle
risotto 30

W H I T E
T R U F F L E

M E N U

Minestrone soup /
cavolo verde pesto /
Parmigiano Reggiano

cheese 8

Broccolini /
bagna cauda /

Pecorino Romano /
bottarga 7

Stracciatella /
sweet tomato /
aubergine 8

Vitello tonnato
«Trippa»-style 9

Sweet tomato salad 8

Burrata / figs /
aged balsamic Vinegar /

parsley oil 8

S T A R T E R S

You can add black (2€/1g) or white (6€/1g) truffle to any dish

Pici cacio e pepe 7

Tagliolini /
black truffle 12

Strozzapreti /
pulled rabbit / ceps 10

Squid ink papardelle /
scallop / Red prawns /

flegoulet beans 16

Agnolotti / King crab /
Red prawn 16

Fregola / octopus /
porchetta 12

Forest mushroom risotto 9

P A S T A



Champagne Pertoise-Moriset Brut 10
Champagne Pertoise-Moriset Rose Blanc 12

Ca’del Bosco Franciacorta Cuvee Prestige Brut DOCG, Lombardy 9

2018 Elena Walch Chardonnay DOC, Trentino Alto-Adige 7
2018 Marco Felluga Collio Sauvignon Blanc DOC, Friuli 7
2018 Cesari Pinot Grigio delle Venezie DOC, Veneto 6

2019 Castellari Bergaglio "Fornaci" Gavi DOCG, Piedmont 7
2016 Podere Rocche dei Manzoni Chardonnay "L`Angelica" Langhe DOC, Piedmont 17

2018 Rocca di Montemassi Calasole Vermentino DOC, Toscana 6
2018 Donnafugata Anthilla IGT, Sicily 6

2019 Val di Toro "Alfa Tauri" Sangiovese Rose Maremma DOC, Toscana 7

2018 Elena Walch Pinot Noir (Nero) DOC, Trentino 7
2018 Allegrini Valpolicella DOC, Veneto 7

2015 Giacomo Fenocchio Barolo DOCG, Piedmont 15
2016 Castello D'Albola Chianti Classico DOCG, Tuscany 8

2017 Le Serre Nuove dell'Ornellaia Bolgheri DOC, Tuscany 15
2017 Vigneti del Salento Zolla Primitivo di Manduria DOC, Puglia 7

2018 Donnafugata Sedara Nero d’Avola  DOC, Sicily 6

2013 Ornus dell Ornellaia, Tuscany 20
Pellegrino Marsala Fine Ruby, Sicily 4
2016 Planeta Passito di Noto, Sicily 8

Water
Surgiva still/sparkling 250ml 2.5
Surgiva still/sparkling 500ml 4

Fresh squeezed juices
Orange 4

Greipfrut 4
Apple 4
Carrot 4

Pineapple 6

Lemonade
Home made lemonade 4

San Pellegrino (aranciata,
aranciata rosa, limonata,
chinotto, old tonic) 3

Fentimans Tonic 3

Fentimans (curiosity cola,
cherry tree cola, rose,

ginger beer) 4

Sparkling wines

White wines

Rose wine

Red Wines

Desert wine

120ml

150ml

150ml

150ml

75ml

330ml

W I N E  B Y  T H E  G L A S S E S

S O F T  D R I N K S

Blackberry (Scottish wiskey, crème de mure, prosecco) 9
Porto sour (Black rum, portwine) 9

Mango bellini (crème de poire, mango, prosecco) 9
Herbal negroni (chamomile infused gin, campari, vermouth) 10
Montenegro highball (gin, amaro montenegro, tonic water) 9

Peanut Manhatann (peanut butter whiskey, vermouth, banana) 10
Giuseppi's sour (grappa di brunello, elderflower, triple sec) 10

Barrel aged chocolate cherry (cherry infused bourbon, vermouth, maraschino) 10
Cardamon old fashioned (bourbon, cardamon bitter, maple syrup) 9

Bergamotto highball (tequila blanco, italicus di bergamotto, grapefruit lemonade) 10

C O C K T A I L S

Peroni Nastro Azzurro 4
Krombacher bezalkoholiskais N/A 3.5

B E E R

Coffee 3
Espresso 3

Double Espresso 5
Cappuccino 4
Café Latte 4

Tea 4

T E A / C O F F E E



Цветная капуста / 
сыр Пармиджано Реджано / чёрный трюфель 7

 Голубой тунец / шалот / лук шнит 12

Корвина / цитрусовый соус / чили 9

Карпаччо из авокадо /
Камчатский краб / васаби майонез 20

Тартар из выдержанной говядины /
сыр из овечьего молока / желток 10

Карпаччо из выдержанной говядины /
сыр Пекорино Романо /

чёрный трюфель 11

K P Y D O

Карпаччо
из выдержанной говядины /

сыр Пекорино Романо /
белый трюфель 25

Страчателла на тосте /
авокадо / белый трюфель 25

Цветная капуста крудо /
сыр Пармиджано Реджано /

белый трюфель 23

Тальерини /
белый трюфель 30

Ризотто
с белым трюфелем 30

Суп минестроне /
каволо верде песто /

сыр Пармиджано Реджано 8

Брокколини /
банья кауда /

сыр Пекорино Романо /
боттарга 7

Страчателла /
сладкий помидор /

баклажан 8

Вителло тоннато
в стиле «Триппа» 9

Салат из сладких
помидоров 8

Буррата / инжир /
выдержанный бальзамико /

масло петрушки 8

C T A P T E P 6/

6/  mC   E

Вы можете добавить белый (6€/1g) или черной (2€/1g) трюфель к любому блюду

Оливки Nocellara del Belice 3

Лардо на тосте 3

Сицилийская капоната 4

Пане сардо / взбитая икра трески 2

Э

Pici cacio e pepe 7

Тальерини /
черный трюфель 12

Строццапрети /
мясо кролика /
боровики 10

Папарделле с чернилами
кальмара / гребешок /
Красные креветки /
фасоль флажоле 16

Аньолотти /
Королевский краб /
Красная креветка 16

Фрегола / осьминог /
порчетта 12

Ризотто
из лесных грибов 9

Зеленые овощи / страчателла /
кедровые орехи / пряный соус 9

Стейк bavette / карамелизированное масло 19

Salsiccia из выдержанной говядины 9

Яйцо-пашот / шпинат в сливочном масле /
сыр Пармиджано Реджано 8

Baby-кальмары по-сицилийски 9

Осьминог / зеленые оливки / калабрийская бомба 19

Корвина / спагетти из цукини / базиликовый винегрет 16

Цветная капуста / трюфельный соус / 
жемчужный кускус / чёрный трюфель 8

Перепелка на гриле / сальса верде 10

Вкусы тирамису 6

 Чизкейк 6

Сорбет / мороженое 3

D E C E P T 6/

P  m



Вода
Surgiva still/sparkling 250ml 2.5
Surgiva still/sparkling 500ml 4

Фреши
Апельсин 4
Грейпфрут 4
Яблоко 4
Морковь 4
Ананас 6

Лимонады
Домашний лимонад 4

San Pellegrino (aranciata,
aranciata rosa, limonata,
chinotto, old tonic) 3

Fentimans Tonic 3

Fentimans (curiosity cola,
cherry tree cola, rose,

ginger beer) 4

330ml

Blackberry (Scottish wiskey, crème de mure, prosecco) 9
Porto sour (Black rum, portwine) 9

Mango bellini (crème de poire, mango, prosecco) 9
Herbal negroni (chamomile infused gin, campari, vermouth) 10
Montenegro highball (gin, amaro montenegro, tonic water) 9

Peanut Manhatann (peanut butter whiskey, vermouth, banana) 10
Giuseppi's sour (grappa di brunello, elderflower, triple sec) 10

Barrel aged chocolate cherry (cherry infused bourbon, vermouth, maraschino) 10
Cardamon old fashioned (bourbon, cardamon bitter, maple syrup) 9

Bergamotto highball (tequila blanco, italicus di bergamotto, grapefruit lemonade) 10

K O K T E U  U

Peroni Nastro Azzurro 4
Krombacher Безалкогольное N/A 3.5

Кофе 3
Эспрессо 3

Двойной эспрессо 5
Капучино 4
Латте 4
Чай 4

Champagne Pertoise-Moriset Brut 10
Champagne Pertoise-Moriset Rose Blanc 12

Ca’del Bosco Franciacorta Cuvee Prestige Brut DOCG, Lombardy 9

2018 Elena Walch Chardonnay DOC, Trentino Alto-Adige 7
2018 Marco Felluga Collio Sauvignon Blanc DOC, Friuli 7
2018 Cesari Pinot Grigio delle Venezie DOC, Veneto 6

2019 Castellari Bergaglio "Fornaci" Gavi DOCG, Piedmont 7
2016 Podere Rocche dei Manzoni Chardonnay "L`Angelica" Langhe DOC, Piedmont 17

2018 Rocca di Montemassi Calasole Vermentino DOC, Toscana 6
2018 Donnafugata Anthilla IGT, Sicily 6

2019 Val di Toro "Alfa Tauri" Sangiovese Rose Maremma DOC, Toscana 7

2018 Elena Walch Pinot Noir (Nero) DOC, Trentino 7
2018 Allegrini Valpolicella DOC, Veneto 7

2015 Giacomo Fenocchio Barolo DOCG, Piedmont 15
2016 Castello D'Albola Chianti Classico DOCG, Tuscany 8

2017 Le Serre Nuove dell'Ornellaia Bolgheri DOC, Tuscany 15
2017 Vigneti del Salento Zolla Primitivo di Manduria DOC, Puglia 7

2018 Donnafugata Sedara Nero d’Avola  DOC, Sicily 6

2013 Ornus dell Ornellaia, Tuscany 20
Pellegrino Marsala Fine Ruby, Sicily 4
2016 Planeta Passito di Noto, Sicily 8

Игристое вино

Белое вино

Розовое вино

Красное вино

Десертное вино

120ml

150ml

150ml

150ml

75ml

B U H O



Zaļie dārzeņi / Straciatella / garšaugu mērce / ciedru rieksti 9

Steiks bavette / karamelizēts sviests 19

Salsiccia no nogatavinātas liellopa gaļas 9

Baby kalmāri sicīliešu gaumē 9

Plaucēta ola / sautēti spināti / Parmigiano Reggiano siers 8

Astoņkājis / zaļās olīvas / Kalabrijas bomba 19

Ērgļzivs / cukīni spageti / bazilika vinegrets 16

Ziedkāposti / trifeļu mērce / pērļu kuskuss / melnās trifeles 8

Grilēta paipala / salsa verde 10

Tiramisu garšas 6

 Siera kūka 6

Sorbets / saldējums 3

P A M A T E D I E N I

D E S E R T I

Karpačo no nogatavinātas
liellopa gaļas /

Pecorino Romano siers /
baltās trifeles 25

Straciatella tosts /
avokado / baltās trifeles 25

Ziedkāposti crudo /
Parmigiano Reggiano /
baltās trifeles 23

Tagliolini / baltās trifeles 30

Balto trifeļu risoto 30

B A L T O
T R I F E L U
E D I E N I

Nocellara del Belice olīvas 3

Lardo uz tostiem 3

Sicīlijas kaponata 4

Pane sardo / sapūtoti mencu ikri 2

Jūs varat pievienot baltās (6€/1g) vai melnās (2€/1g) trifeles jebkuram ēdienam

Ziedkāposti / Parmigiano Reggiano / melnās trifeles 7

Zilais tuncis / šalotes sīpoli / maurloki 12

Ērgļzivs / citrusaugļu mērce / čili 9

Avokado karpačo / karaliskais krabis / vasabi majonēze 20

Tartars no nogatavinātas liellopa gaļas /
aitas piena siers / olas dzeltenums 10

Karpačo no nogatavinātas liellopa gaļas /
Pecorino Romano siers /

melnās trifeles 11

S N A C K S C R U D O

Zupa minestrone /
cavolo verde pesto /

Parmiggiano
Reggiano siers 8

Brokoļi / bagna cauda /
Pecorino Romano /

bottarga 7

Straciatella /
saldais tomāts /

baklažāns 8

Vitello tonnato
"Trippa" stilā 9

Saldo tomātu salāti 8

Burata / vīģes /
izturēts balzamiko /
pētersīļu sviests 8

Pici cacio e pepe 7

Tagliolini /
melnās trifeles 12

Strozzapreti /
plūkāta truša gaļa /

baravikas 10

Papardelle
ar kalmāra tinti /
jūras ķemmīte /

sarkanās garneles /
flegoulet pupiņas 16

Agnolotti /
Karaliskais krabis /
Sarkanās garneles 16

Fregola / astoņkājis /
porchetta 12

Meža sēņu risoto 9

S T A R T E R S

P A S T A



Champagne Pertoise-Moriset Brut 10
Champagne Pertoise-Moriset Rose Blanc 12

Ca’del Bosco Franciacorta Cuvee Prestige Brut DOCG, Lombardy 9

2018 Elena Walch Chardonnay DOC, Trentino Alto-Adige 7
2018 Marco Felluga Collio Sauvignon Blanc DOC, Friuli 7
2018 Cesari Pinot Grigio delle Venezie DOC, Veneto 6

2019 Castellari Bergaglio "Fornaci" Gavi DOCG, Piedmont 7
2016 Podere Rocche dei Manzoni Chardonnay "L`Angelica" Langhe DOC, Piedmont 17

2018 Rocca di Montemassi Calasole Vermentino DOC, Toscana 6
2018 Donnafugata Anthilla IGT, Sicily 6

2019 Val di Toro "Alfa Tauri" Sangiovese Rose Maremma DOC, Toscana 7

2018 Elena Walch Pinot Noir (Nero) DOC, Trentino 7
2018 Allegrini Valpolicella DOC, Veneto 7

2015 Giacomo Fenocchio Barolo DOCG, Piedmont 15
2016 Castello D'Albola Chianti Classico DOCG, Tuscany 8

2017 Le Serre Nuove dell'Ornellaia Bolgheri DOC, Tuscany 15
2017 Vigneti del Salento Zolla Primitivo di Manduria DOC, Puglia 7

2018 Donnafugata Sedara Nero d’Avola  DOC, Sicily 6

2013 Ornus dell Ornellaia, Tuscany 20
Pellegrino Marsala Fine Ruby, Sicily 4
2016 Planeta Passito di Noto, Sicily 8

Ūdens
Surgiva still/sparkling 250ml 2.5
Surgiva still/sparkling 500ml 4

Svaigi spiestas sulas
Apelsīnu 4
Greipfrūtu 4

Ābolu 4
Burkānu 4
Ananāsu 6

Limonāde
Mājas limonāde 4

San Pellegrino (aranciata,
aranciata rosa, limonata,
chinotto, old tonic) 3

Fentimans Tonic 3

Fentimans (curiosity cola,
cherry tree cola, rose,

ginger beer) 4

Dzirkstošie vīni

Baltvīni

Sārtvīns

Sarkanvīni

Desertvīni

120ml

150ml

150ml

150ml

75ml

330ml

V I N I

Blackberry (Scottish wiskey, crème de mure, prosecco) 9
Porto sour (Black rum, portwine) 9

Mango bellini (crème de poire, mango, prosecco) 9
Herbal negroni (chamomile infused gin, campari, vermouth) 10
Montenegro highball (gin, amaro montenegro, tonic water) 9

Peanut Manhatann (peanut butter whiskey, vermouth, banana) 10
Giuseppi's sour (grappa di brunello, elderflower, triple sec) 10

Barrel aged chocolate cherry (cherry infused bourbon, vermouth, maraschino) 10
Cardamon old fashioned (bourbon, cardamon bitter, maple syrup) 9

Bergamotto highball (tequila blanco, italicus di bergamotto, grapefruit lemonade) 10

K O K T E I L I

Peroni Nastro Azzurro 4
Krombacher bezalkoholiskais N/A 3.5

A L U S

Kafija 3
Espresso 3

Dubultais Espresso 5
Kapučino 4
Latte 4
Tēja 4

T E J A / K A F I J A

D Z E R I E N I


